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To Serve: Once the cake is ready to unmold, there is a trick to an easy release from the 
�R�H�C�D���N�E���O�@�M����/�D�O�O�D�Q�L�H�M�S�R���@�Q�D���R�S�H�B�J�X�����@�M�C���X�N�T���V�H�K�K���¥�M�C���S�G�D���B�Q�T�R�S���N�M���S�G�D���R�H�C�D�R���H�R���U�D�Q�X���R�S�H�¤����(�E��
�X�N�T���G�@�U�D���@���A�K�N�V�S�N�Q�B�G���S�G�@�S���X�N�T���T�R�D���E�N�Q���"�Qème Br�Blée, simply warm the sides of the pan 
�V�H�S�G���X�N�T�Q���A�K�N�V�S�N�Q�B�G����4�M�R�O�Q�H�M�F���S�G�D���A�T�B�J�K�D���@�M�C���H�S���V�H�K�K���R�H�L�O�K�X���E�@�K�K���N�¤���� �M�N�S�G�D�Q���N�O�S�H�N�M���H�R���S�N��
�O�K�@�B�D���S�G�D���O�@�M���H�M���@�����������C�D�F�Q�D�D���N�U�D�M���E�N�Q���������L�H�M�����S�N���G�D�@�S���S�G�D���R�H�C�D�R���T�O���� ���S�G�H�M���J�M�H�E�D���A�D�S�V�D�D�M��
�S�G�D���B�Q�T�R�S���@�M�C���S�G�D���R�H�C�D�R���V�H�K�K���@�K�R�N���V�N�Q�J�����A�T�S���S�G�D���S�N�Q�B�G���L�D�S�G�N�C���V�N�Q�J�R���K�H�J�D���@���B�G�@�Q�L�

�.�M�B�D���S�G�D���B�G�D�D�R�D�B�@�J�D���G�@�R���S�G�D���Q�H�M�F���Q�D�L�N�U�D�C�����O�K�@�B�D���O�K�@�R�S�H�B���V�Q�@�O���N�U�D�Q���S�G�D���B�@�J�D����(�M�U�D�Q�S���N�M�S�N���@���O�K�@�S�D���
�1�D�L�N�U�D���S�G�D���A�N�S�S�N�L���@�M�C���S�G�D���O�@�Q�B�G�D�L�M�S���O�@�O�D�Q�����S�G�D�M���R�O�Q�D�@�C���S�G�D���Q�D�L�@�H�M�H�M�F���.�Q�D�N���B�Q�T�L�A�R���N�U�D�Q���S�G�D��
�A�N�S�S�N�L����3�G�D���R�T�F�@�Q���H�M���S�G�D���O�D�O�O�D�Q�L�H�M�S�R���L�@�J�D�R���S�G�D���A�N�S�S�N�L���@���A�H�S���R�S�H�B�J�X����3�G�D���D�W�S�Q�@���.�Q�D�N���B�Q�T�L�R�A�R���V�H�K�K��
�J�D�D�O���H�S���M�H�B�D����.�M�B�D���S�G�D���.�Q�D�N���B�Q�T�L�A�R���@�Q�D���R�O�Q�D�@�C�����O�K�@�B�D���S�G�D���R�D�Q�U�H�M�F���O�K�@�S�D���N�U�D�Q���S�G�D���B�@�J�D���@�M�C���H�M�U�D�Q�S��
�N�M�S�N���H�S����3�N�O���V�H�S�G���F�@�M�@�B�G�D���A�X���D�H�S�G�D�Q���R�O�Q�D�@�C�H�M�F���@���S�G�H�B�J�D�M�D�C���F�@�M�@�B�G�D���N�U�D�Q���S�G�D���S�N�O�����N�Q���A�X���O�N�T�Q�H�M�F��
�R�K�H�F�G�S�K�X���K�D�R�R���S�G�H�B�J�D�M�D�C���F�@�M�@�B�G�D���N�U�D�Q���S�G�D���S�N�O����3�N���B�T�S���S�G�D���B�@�J�D�����T�R�D���@���U�D�Q�X���S�G�H�M���@�M�C���K�N�M�F���J�M�H�E�D��
dipped in hot water and wiped clean after each slice.
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Directions for ganache:
�/�Q�D�O�@�Q�D���S�G�D���F�@�M�@�B�G�D���A�X���L�D�K�S�H�M�F���S�N�F�D�S�G�D�Q���S�G�D���B�G�N�B�N�K�@�S�D���@�M�C���G�D�@�U�X���B�Q�D�@�L����3�G�H�R���B�@�M���A�D���C�N�M�D��
�H�M���U�@�Q�H�N�T�R���V�@�X�R����,�H�B�Q�N�V�@�U�D�����C�N�T�A�K�D���A�N�H�K�D�Q�����N�Q���N�M���S�G�D���R�S�N�U�D�S�N�O�
�	�%�N�Q���S�G�D���L�H�B�Q�N�V�@�U�D�����R�S�@�Q�S���V�H�S�G���N�M�D���L�H�M�T�S�D���N�M���G�H�F�G�����R�S�H�Q�����S�G�D�M���G�D�@�S���@�S���������R�D�B�N�M�C���H�M�S�D�Q�U�@�K�R����
until the chocolate is melted.
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�	�%�N�Q���S�G�D���R�S�N�U�D�S�N�O�����G�D�@�S���S�G�D���B�Q�D�@�L���T�M�S�H�K���H�S���H�R���@�K�L�N�R�S���S�N���@���A�N�H�K�����S�G�D�M���R�G�T�S���N�¤���A�T�Q�M�D�Q�
� �C�C���B�G�N�B�N�K�@�S�D���S�G�D�M���R�S�H�Q���T�M�S�H�K���B�N�L�O�K�D�S�D�K�X���L�D�K�S�D�C����2�D�S���@�R�H�C�D���S�N���B�N�N�K���@�S���Q�N�N�L���S�D�L�O�D�Q�@�S�T�Q�D����
�T�M�S�H�K���R�K�H�F�G�S�K�X���S�G�H�B�J�D�M�C���@�M�C���R�O�Q�D�@�C�@�A�K�D���O�N�T�Q�@�A�K�D�
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�������L�H�M�T�S�D�R���N�Q���R�N�–


